
Griechisches Restaurant

Speisen & Getränke



Liebe Gäste,

wir heißen Sie im Restaurant Mylos an einem historischen Ort herzlich will-
kommen.

Hier im “Dorf Bottrop” wurde die Spickenbaum-Mühle im Jahre 1874 fertig 
gestellt. Die Mühle weist die typischen Merkmale einer Wall-Turmwindmühle 
auf. In den ebenerdig ausgebauten Wall führt eine groß dimensionierte       
Einfahrt für Pferdefuhrwerke und Karren jeder Art.

Mit dem Bau einer Mühlen-Gaststätte schaffte sich der Sohn des Mühlen-
bauers im Jahre 1904 ein zweites wirtschaftliches Standbein. Gemütliche 
Gastronomie gehört an diesem Ort seit mehr als 100 Jahren zur Tradition.

Im Restaurant Mylos setzen wir diese Tradition für unsere Gäste fort.          
Spezielle griechische Gerichte werden nach original griechischen Rezepten 
frisch zubereitet. Mylos steht für Gastfreundschaft, Tradition und ein entspan-
ntes, griechisches Ambiente.

Als Begrüßungsgetränk servieren wir Ihnen einen Ouzo.

Für Ihren Besuch bedanken wir uns recht herzlich, und wir würden uns 
freuen, Sie als Gast bald wieder begrüßen zu dürfen.

Ihr Mylos-Team 

Adresse

Sterkrader Straße 75
46236 Bottrop
Tel.: 02041 - 26 22 97

Öffnungszeiten

Montag - Samstag      17:00 - 23:00 Uhr
Sonn- und Feiertage   12:00 - 15:00 Uhr
                                   17:00 - 21:30 Uhr



1.  Zaziki                                         4,5
   pikante Joghurtspeise mit Gurke, Knoblauch und frischen Kräutern

2.  Feta Käse                                      6
   original griechischer Schafskäse

3.  Oliven und/oder Peperoni                            4
   schwarze Oliven mit Stein und griechische pikant-milde Peperoni

4.4.  Dolmadakia                                     6,5
   Weinblätter mit Reis gefüllt, dazu Zaziki

5.  Chtipiti                                        6
   pikante Schafskäsecreme nach Art des Hauses

6.  Taramas                                       6,5
   Fischrogencreme mit Olivenöl und Zitrone verfeinert

7.  Oktopussalat                                    9,5
      Oktopussalat mit Olivenöl, Essig, Zwiebeln und Paprika

8.  Appetit Platte                                    13
   Zaziki, Taramas, Oktopussalat, Chtipiti und Dolmadakia

9.  Meses Platte                                    17,5
   Oktopussalat, Oliven und Peperoni, Zaziki, Taramas, Chtipiti, kleines Saganaki, 
   gebratene Auberginen, Zucchini und Spitzpaprika mit Tomaten-Knoblauchsauce 

Euro
Kalte Vorspeisen

Kalte & Warme Vorspeisen

Zu allen Vorspeisen servieren wir Brot

Vegetarisch



12. Kalamarakia                                    9,5
   kleine Tintenfisch Tuben paniert gebraten, dazu Taramas oder Remoulade

13. Gavros                                          8,5
   gebratene Sardellen, dazu Taramas

14. Krabben                                         9
   in Metaxasauce und Käse überbacken

15.15. Weinbergschnecken                               9
   halbes Dutzend Weinbergschnecken mit Kräuterbutter, Sahnesauce
   und Käse überbacken

16. Saganaki                                      7,5
   Schafskäse paniert 

17. Schafskäse vom Grill                              8,5
   in Alufolie auf Zwiebeln, Paprika und Tomaten

18.18. Kolokithakia                                      8
   gebratene Zucchinischeiben mit Tomaten-Knoblauchsauce und Zaziki

19. Melitzanes                                       8
   drei gebratene Auberginenscheiben mit Tomaten-Knoblauchsauce und Zaziki

20. Piperies                                          7
   drei gebratene Spitzpaprika mit Tomaten-Knoblauchsauce und Zaziki

21. Tiganita                                       15
      gebratene Zucchini, Auberginen und Spitzpaprika mit Tomaten-Knoblauchsauce
   und Zaziki

22. Florinis                                         8,5
   2 rote Paprikaschoten gefüllt mit Schafskäse

23. Dolmadakia                                      7
   Weinblätter mit Reis und dreierlei Hack gefüllt, dazu Sauce Bearnaise

24. Bruschetta                                        5
      3 Baguettescheiben mit Tomatenwürfeln, Zwiebeln und Knoblauch

25. Geröstetes Brot                                 3,5
   5 Baguettescheiben mit Öl und Kräutern gegrillt

26. Gigantes                                          7
   weiße Riesenbohnen in Tomatensauce

Warme Vorspeisen

Zu allen Vorspeisen servieren wir Brot

Euro

KnoblauchVegetarisch



27. Zwiebelsuppe 5                                   5,5
   mit Käse überbacken

28. Hühnersuppe 5                                   5

45. Pommes Frites                                   3
46. Kroketten                                                 3,5
47. Kartoffelchips                                               3,5
48.48. Reis                                          3

49. Kritharaki                         Aufpreis  2          5
   griechische Reisnudeln aus Hartweizengrieß

50. Gemüse                          Aufpreis  3          5,5
   mit Sauce Bearnaise

51. Folienkartoffel                       Aufpreis  3          5,5
   mit Zaziki oder Kräuterbutter  

35.35. Mayonnaise 9 oder Ketchup                            0,5
36. Metaxa Sauce                                   2,5
37. Sauce Bearnaise                                  2,5
38. Pikante Sauce                                      2,5
39. Pfeffersauce                                       2,5
40. Tomaten-Knoblauchsauce                            2
41. Kräuterbutter                                      2
42.42. Weißweinsahnesauce                                 3,5
   mit frischen Champignons und Paprika

Zu unseren Grillgerichten servieren wir Pommes & Reis. Alternativ können Sie diese
gerne gegen folgende Beilagen austauschen oder auf Wunsch zusätzlich bestellen:

Achten Sie bitte auf die aufgeführten Zusatzstoffe auf der letzten Seite

Suppen

Beilagen

Saucen

Zu allen Suppen servieren wir Brot

Euro



30. Chefsalat mit Putenstreifen                            12
   Krautsalat, Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Dill, Möhren und Dressing 9

31. Choriatiki                                       11,5
   griechischer Bauernsalat mit Tomaten, Gurken, Oliven, Peperoni, Schafskäse
   und Zwiebeln

32. Mikri Choriatiki                                    6
      kleiner griechischer Bauernsalat

33. Thunfischsalat                                  11,5
   Eisbergsalat, Tomaten, Zwiebeln, Gurken, Paprika, Oliven,
   Peperoni und Dressing 9

55. Schnitzel “Wiener Art”                             13
   dazu Pommes frites, Reis und gemischter Salat

56. Jägerschnitzel                                  14,5
      mit frischen Champignons, dazu Pommes frites, Reis und gemischter Salat

57. Putenschnitzel                                  14,5
   mit Sauce Bearnaise, dazu Pommes frites, Reis und gemischter Salat

58. Putenbrustfilet                                  14,5
   mit Sauce Bearnaise, dazu Pommes frites, Reis und gemischter Salat

Salate
Euro

Schnitzel & Geflügel

Achten Sie bitte auf die aufgeführten Zusatzstoffe auf der letzten Seite

Vegetarisch

Zu allen Salaten servieren wir Brot



60. Gyros                                          13
   mit Zwiebeln, dazu Pommes frites, Reis und gemischter Salat

61. Gyros überbacken                                 15,5
   Gyros mit Käse und Metaxasauce überbacken, dazu Pommes frites, 
   Reis und gemischter Salat

62. Gyros mit Zaziki                                    14,5
      mit Zwiebeln, dazu Pommes frites, Reis und gemischter Salat

63. Souvlaki                                         14
   2 Schweinefleischspieße, dazu Pommes frites, Reis und gemischter Salat

64. Gyros & Souvlaki                                  14,5
   Gyros mit Zwiebeln und 1 Souvlaki, dazu Pommes frites, Reis und gemischter Salat

65. Schweinesteaks                                  14,5
   2 Schweinesteaks mit pikanter Sauce, dazu Pommes frites, Reis und
      gemischter Salat

66. Zeuss-Teller                                       16
   Gyros mit Zwiebeln, 1 Schweinesteak und 1 Souvlaki, dazu Pommes frites, 
   Reis und gemischter Salat

67. Zyklopen Auge                                     15,5
   Gyros mit Zwiebeln, 1 Schweinesteak und Spiegelei, dazu Pommes frites, 
   Reis und gemischter Salat

68.68. Suzukia                                        13,5
   3 Suzukia (Hackfleisch aus dreierlei) mit einer 
   pikanten Sauce, dazu Pommes frites, Reis und gemischter Salat

69. Suzukia überbacken                               15,5
   3 Suzukia mit Ananas, Käse und Metaxasauce überbacken, dazu Pommes frites, 
   Reis und gemischter Salat

70. Gyros & Suzukia                                    14,5
      Gyros mit Zwiebeln, 2 Suzukia, dazu Pommes frites, Reis und gemischter Salat

71. Dias-Teller                                        16
   Gyros mit Zwiebeln, 1 Souvlaki und 1 Suzuki, dazu Pommes frites, 
   Reis und gemischter Salat

Knoblauch

Grillgerichte
Euro



72. Leber vom Grill                                  13
   dazu Pommes frites, Reis und gemischter Salat

73. Leber mit gebratenen Zwiebeln                       14
   dazu Pommes frites, Reis und gemischter Salat

74. Gyros & Leber                                    15
   Gyros mit Zwiebeln, gegrillte Schweineleber, dazu Pommes frites, Reis und 
      gemischter Salat

77. Ouzo-Teller                                    18
   Gyros mit Zwiebeln, 1 Souvlaki, 1 Suzuki, 1 Lammkareé, Pommes frites, Reis
   und gemischter Salat, dazu ein Ouzo on the Rocks

78. Bifteki                                        16
   Hacksteak aus dreierlei gefüllt mit Schafskäse 
   mit einer pikanten Sauce, dazu Pommes frites, Reis und gemischter Salat

79.79. Gyros & Bifteki                                  16
   Gyros mit Zwiebeln und 1 kleines Hacksteak gefüllt mit Schafskäse,
   dazu Pommes frites, Reis und gemischter Salat

80. Hermes-Teller                                    17,5
   Gyros mit Zwiebeln, 1 Souvlaki, 2 Schweinemedaillons, dazu Pommes frites, 
   Reis und gemischter Salat

81. Schweinefilet                                     17
      1 Schweinefilet mit Kräuterbutter, dazu Pommes frites, Reis und gemischter Salat

82. Trilogia                                       24
   1 Rinderfilet, 1 Rumpsteak und 1 Schweinesteak mit Sauce Bearnaise,  
   dazu Pommes frites, Reis und gemischter Salat

84. Souvla-Feta                                    19,5
   Schweinefleisch gerollt am Spieß, mit Schafskäse gefüllt, Paprika und Zwiebeln,
   dazu Pommes frites, Reis und gemischter Salat

85.85. Gefülltes Schweinefilet                             19,5
   mit Senf, Zwiebeln, Paprika, Käse & Tomaten mit pikanter Sauce,
   dazu Pommes frites, Reis und gemischter Salat

Knoblauch

Grillgerichte

Wenn nicht anders bestellt, grillen wir Ihre Grillgerichte “medium”

Euro



101.  Lammkarrée                                   21,5
    4 gegrillte Lammkarrées, dazu Pommes frites, Reis und gemischter Salat

102.  Juwetzi                                         24
    4 gegrillte Lammkarées auf Kritharaki und Schafskäse, dazu gemischter Salat

103.  Lammfilet                                       24
    gegrillt mit Sauce Bearnaise, dazu Pommes frites, Reis und gemischter Salat

104.104.  Lamm-Spieße                                 24
    2 Lammspieße mit pikanter Sauce, dazu Pommes frites, Reis und gemischter Salat

105.  Lammsteak                                        24
    gegrillt mit Sauce Bearnaise, dazu Pommes frites, Reis und gemischter Salat

106.  Lammsteak “Mediterraner Art”                         25,5
    Lammsteak  mit gegrillter Aubergine und gebratenen Tomaten und Oliven, 
    dazu Kartoffelchips und gemischter Salat

107.107.  Lamm-Platte                                     24
    1 kleines Lammsteak, 2 Lammkarrées, 1 Lammfilet, dazu Pommes frites, Reis und
    gemischter Salat

110.  Panos-Platte                                     37
    2 Souvlakia, 2 Schweinesteaks, 2 Suzukia, Gyros mit Zwiebeln,
    dazu Pommes frites, Reis und ein großer gemischter Salat

111.  Ioannis-Platte                                   40
        2 Lammkarrées, 2 Schweinefilets, 2 Souvlakia, Schweineleber, Gyros mit Zwiebeln
    dazu Pommes frites, Reis und ein großer gemischter Salat

112.  Sakis-Platte                                      53
    2 Lammfilets, 2 Lammsteaks, 2 Rinderfilets, Gyros mit Zwiebeln,
    dazu Pommes frites, Reis und ein großer gemischter Salat

113.  Mylos-Platte                                      70
    4 Schweinesteaks, 4 Suzukia, 4 Souvlakia, Gyros mit Zwiebeln,
        dazu Pommes frites, Reis und ein großer gemischter Salat

Knoblauch

Lammspezialitäten vom neuseeländischen Weidelamm

Platten für 2 Personen

Platte für 4 Personen

Alle Platten können nach Wunsch auch für noch mehr Personen zubereitet werden

Wenn nicht anders bestellt, grillen wir Ihre Lammgerichte “medium”,
auf Wunsch “rare” oder “well done”

Euro

2

4



120.  mit Kräuterbutter                               25
    dazu Pommes frites, Reis und gemischter Salat

121.  mit Sauce Bearnaise                            25
    dazu Pommes frites, Reis und gemischter Salat

122.  mit gebratenen Zwiebeln                          25
    dazu Pommes frites, Reis und gemischter Salat

123.123.  mit Metaxasauce                              25
    dazu Pommes frites, Reis und gemischter Salat

124.  mit Pfeffersauce                                25
    dazu Pommes frites, Reis und gemischter Salat

130.  mit Kräuterbutter                               27
    dazu Pommes frites, Reis und gemischter Salat

131.  mit Sauce Bearnaise                               27
        dazu Pommes frites, Reis und gemischter Salat

132.  mit gebratenen Zwiebeln                          27
    dazu Pommes frites, Reis und gemischter Salat

133.  mit Metaxasauce                              27
    dazu Pommes frites, Reis und gemischter Salat

134.  mit Pfeffersauce                               27
    dazu Pommes frites, Reis und gemischter Salat

Rumpsteak (ca. 230gr.)

Wenn nicht anders bestellt, grillen wir Ihr Steak “medium”,
auf Wunsch “rare” oder “well done”

Wenn nicht anders bestellt, grillen wir Ihr Filet “medium”,
auf Wunsch “rare” oder “well done”

Euro

Rinderfilet (ca. 220gr.)



86.  Kritharaki                                     9
    griechische Reisnudeln aus Hartweizengrieß mit Tomatensauce und Schafskäse 

140.  Mousaka                                      13,5
    Auberginenauflauf mit Kartoffelscheiben, dreierlei Hack
    und Béchamelcreme auf Tomaten-Knoblauchsauce, dazu gemischter Salat

141.  Stifado                                         19
        Lammhaxe mit kleinen Zwiebeln in Rotwein gekocht, 
    dazu Brot und gemischter Salat

150.  Lammhaxe mit Auberginen                            19
    dazu Brot und gemischter Salat

151.  Lammhaxe mit dicken Bohnen                        19
    dazu Brot und gemischter Salat

152.  Lammhaxe mit grünen Bohnen                            19
        dazu Brot und gemischter Salat

153.  Lammhaxe mit Kritharaki                            19
    dazu Brot und gemischter Salat

160.  Gyrospfanne                                     14,5
    Gyros in Metaxasauce, dazu Pommes frites, Reis und gemischter Salat

161.  Leberpfanne                                   14,5
    Schweineleber in Metaxasauce, dazu Pommes frites, Reis 
        und gemischter Salat

162.  Schweinesteakpfanne                               16
    2 Schweinesteaks in Sahne-Weißweinsauce und frischen Champignons,
    dazu Pommes frites, Reis und gemischter Salat

163.  Schweinefiletpfanne                                  17,5
    2 Schweinefilets in Sahne-Weißweinsauce mit frischen Champignons,
    dazu Pommes frites, Reis und gemischter Salat

164.164.  Rinderfiletpfanne                                    28
    2 Rinderfilets in Sahne-Weißweinsauce mit frischen Champignons,
    dazu Pommes frites, Reis und gemischter Salat

165.  Putenpfanne                                      17
    Putenfilet in Sahne-Weißweinsauce mit frischen Champignons,
    dazu Pommes frites, Reis und gemischter Salat

KnoblauchVegetarisch

Spezialitäten aus dem Backofen

Spezialitäten aus der Pfanne

Euro



170.  Schweinesteak vom Grill                           10
    mit einer pikanten Sauce, dazu Pommes frites und Salatgarnierung

171.  2 Schweinefilets aus der Pfanne                      12,5
    mit Metaxasauce, dazu Pommes frites und Salatgarnierung

172.  Leber vom Grill                                 10
    mit Pommes frites und Salatgarnierung

173.173.  Putenbrustfilet vom Grill                           10,5
    mit Sauce Bearnaise, Pommes frites und Salatgarnierung

180.  Kalamarakia                                   17
    kleine Tintenfisch Tuben paniert gebraten mit Taramas oder Remoulade, 
    dazu Brot und gemischter Salat

181.  Garides                                        18,5
    6 gebratene Garnelen mit Kopf, dazu Taramas, Brot und gemischter Salat

182.182.  Glossa                                      15,5
    gebratenes Pangasiusfilet mit Kroketten und Taramas, dazu Brot und gemischter Salat 

183.  Gavros                                      14
    gebratene Sardellen mit Taramas, dazu Brot und gemischter Salat

185.  Fischplatte                                    24
    1 Pangasiusfilet, 2 Garnelen und Tintenfisch Tuben mit Taramas,
    dazu Brot und gemischter Salat

186.186.  Fischplatte für 2 Personen                          47
    2 Pangasiusfilets, 4 Garnelen & Tintenfisch Tuben, dazu Taramas, 
    dazu Brot und ein großer gemischter Salat

Für den kleinen Hunger
Euro

Aus dem Meer

Für 2 Personen2

2
1



Getränke

Fragen Sie auch nach unserer 
Weinkarte 



     Bitburger Pils vom Fass               0,3 l 3,2           0,4 l  4
     Frankenheim Alt vom Fass             0,3 l  3,2           0,4 l  4
     Köstritzer Schwarzbier vom Fass           0,3 l  3,5              0,5 l  5         
     Köstritzer Kellerbier vom Fass           0,3 l  3,5        0,5 l  5
     Alkoholfreies Pils                           Fl. 0,33 l  3,2
     Alkoholfreies Radler  2, 9                       Fl. 0,33 l  3,2
          Alster 2, 9                       0,3 l  3,2          0,4 l   4
     Radler 2, 9                       0,3 l  3,2         0,4 l   4
     Pils Schuss 2                    0,3 l  3,2         0,4 l   4
     Krefelder 2                      0,3 l  3,2        0,4 l   4
     Benediktiner Weißbier vom Fass           0,3 l  3,5        0,5 l  5
     Benediktiner Dunkel                             0,5 l   5
     Benediktiner Alkoholfrei                          0,5 l   5

          Gerolsteiner (naturell, medium, sprudel)     Fl. 0,25 l  2,6    Fl. 0,75 l  6
     Coca Cola  1, 2                              Fl. 0,33 l  3,3
     Coca Cola-Zero 1, 2, 6, 8                         Fl. 0,33 l  3,3
     Fanta 2, 9                                 Fl. 0,33 l  3,3
     Sprite  2, 9                                 Fl. 0,33 l  3,3
     Mezzo Mix  1, 2, 9                             Fl. 0,33 l  3,3
          Apfelschorle 4                         0,3 l  3,3        0,4 l  4      
     Vitamalz Malztrunk 2                Fl. 0,33 l  3 ,5       0,4 l  4,3
     Tonic Water, Ginger Ale, Bitter Lemon 2, 3, 4, 9          Fl. 0,2 l  2,8
     Orangensaft                                 Fl. 0,2 l  2,6
     Apfelsaft                                   Fl. 0,2 l  2,6
     

Biere

Alkoholfreie Getränke

Euro

Euro

Achten Sie bitte auf die aufgeführten Zusatzstoffe auf der letzten Seite



Mylos                                2,5      13     35
40% | Ouzo aus Arta | V. Gatsios

Pilavas Ouzo Nektar                      2,5      13     35
40% | Ouzo aus Patras | N. Pilavas

Ouzo Plomari                          2,5      13
40% | Ouzo aus Lesbos | I. Arvanitis

AdoloAdolo                                3,5      
42% | Ouzo aus Lesbos | I. Arvanitis

    Gerne servieren wir Ihren Ouzo/Tsipouro auf Wunsch auch on the rocks

Tsipouro Gatsios (mit/ohne Anis)               2,5      14
40% | Tsipouro aus Arta | V. Gatsios

Idoniko (mit/ohne Anis)                       2,8      15
40% | Tsipouro aus Drama | C. Lazaridis

RakomeloRakomelo                            2,5     
25% | Tresterbrand mit Honig aus Kreta | I. Diamantakis/G. Stamatakis

Koukoudo                            2,5       15
25% | Mastichalikör aus Arta | V. Gatsios

M                                  2,5     
30% | Masticha Dry aus Chios | I. Arvanitis

Methexis Cabernet Sauvignon                         2 cl     4
40 % | Traubenbrand aus Drama | C. Lazaridis40 % | Traubenbrand aus Drama | C. Lazaridis
Die Hauptaromen der Cabernet Sauvignon-Traube erinnern an frisch gebackenes
Brot, Honig, Haselnuss und Schokolade. 

Methexis Chardonnay                              2 cl     4
40 % | Traubenbrand aus Drama | C. Lazaridis
Die Hauptaromen der Chardonnay-Traube erinnern an Birne, Banane und Pflaume.

Methexis Moscato                                 2 cl     4
40 % | Traubenbrand aus Drama | C. Lazaridis40 % | Traubenbrand aus Drama | C. Lazaridis
Das erstklassige Destillat enthält die Hauptaromen der Muscat-Traube, die an
Rosen, Zitronen und Orangenblüten erinnern.

Methexis Cigar                                   2 cl     7
43 % | Traubenbrand aus Drama | C. Lazaridis
Das exquisite Destillat enthält die Hauptaromen der Sauvignon Blanc-Traube, 
die an Vanille und Nüsse erinnern.

EuroOuzo & Tsipouro
2 cl      Fl. 0,2 l   Fl. 0.7 l

Traubenbrände



Metaxa***** auch flambiert servierbar                      2 cl    3,5 / 6
Bis zu fünf Jahren gereifte Weindestillate verleihen dieser Mischung einen
geschmeidigen Charakter mit gealtertem weichen, leicht holzigen
Fruchtgeschmack der perfekt durch seine dunkle Honig Farbe ergänzt wird.

Metaxa*******                                  2 cl   5
Durch die siebenjährige Lagerung in Eichenfässern entwickelt das Destillat
eine intensive goldgelbe Farbe sowie einen sehr milden aber auch fruchtig-eine intensive goldgelbe Farbe sowie einen sehr milden aber auch fruchtig-
würzigen Geschmack.

Metaxa************                               2 cl   5,5
Durch die langsame bis zu 12 Jahren gereiften Weindestillate, die Zugabe von 
Rosenblütenextrakten und Kräutern erhält dieser Metaxa seine 
außergewöhnliche Qualität und Sanftheit.

Metaxa Grand Fine                              2 cl   6
Nach einer Lagerzeit von mindestens 15 Jahren in Limousin-EichenfässernNach einer Lagerzeit von mindestens 15 Jahren in Limousin-Eichenfässern
wird der Grand Fine in eine handgefertigte Porzellan-Karaffe abgefüllt. Letztlich
überzeugt sein samtweicher und ausgewogener Geschmack. 

Metaxa Private Reserve                           2 cl   7
Nach einem alten Familienrezept der Familie Spyros Metaxas hergestellt, lagert
der Metaxa 'Private Reserve' 30 Jahre lang, um zur Reife zu gelangen. Ein Zeitraum,
der sich lohnt: sein einzigartig weicher Geschmack ist unübertroffen und wird von
Kennern auf der ganzen Welt geschätzt.Kennern auf der ganzen Welt geschätzt.

Jägermeister                                  2 cl   2,5
Fernet Branca / Menta                            2 cl   2,5
Averna auf Eis und Zitrone                              2 cl   2,5
Ramazzotti auf Eis                                  2 cl   2,5
Sambuca Molinari                               2 cl   2,5
Smirnoff Wodka                                2 cl   2,5
Wiliams ChristbirneWiliams Christbirne                              2 cl   3,5
Linie Aquavit                                  2 cl   3,5
Johnnie Walker Red  Pur oder auf Eis                      4 cl   5,5
Baileys Original Irish Cream 1, 2 auf Eis                     4 cl   4,5

Lorem Ipsum

Achten Sie bitte auf die aufgeführten Zusatzstoffe auf der letzten Seite

Griechische Spirituosenspezialität
Euro

Spirituosen & Liköre



Campari 2, 3  Orange / Soda                           4 cl    6
Lillet Blanc 2, 6 Russian Wild Berry                        4 cl    6
Aperol Spritz 2, 3 Soda und Weißwein                      4 cl    6
Johnnie Walker Red 2, 3 Cola 1, 2                          4 cl    7
Smirnoff Wodka Orange / Lemon  2, 3, 4, 9                      4 cl    7
Bacardi Rum Cola 1, 2                              4 cl    7
Bombay Sapphire Bombay Sapphire Tonic                            4 cl    7
Gin Mare Fever Tree Mediterranean Tonic                    4 cl    9

Carta Nevada Seco                            6,5      22
n.v. | Parrelada, Macabeo, Xarel-Lo | 12 % | Klassische Flaschengärung | Penedés | Freixenet
Hier ergänzen sich Frische und Eleganz in Formvollendung. Der trockene
Carta Nevada besticht durch eine sam-tige Honignote und erfreut den
Gaumen durch seinen erfrischend fruchtigen Geschmack.

Carta Nevada Carta Nevada Semi-Seco                        6,5       22
n.v. | Parrelada, Macabeo, Xarel-Lo | 12 % | Klassische Flaschengärung | Penedés | Freixenet
Unverändert seit 1941 steht der fruchtige Carta Nevada halbtrocken für
sein klares, animierendes Bouquet nach Pfirsich- und Honigaromen.
Sein Bouquet ist süßlich, fruchtig und spritzig.

Liebe Gäste,
es ist technologisch unvermeidbar, dass in diversen Gerichten und Getränken kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe enthalten sind.

1 koffeinhaltig | 2 mit Farbstoff | 3 chininhaltig | 4 konserviert | 5 mit Geschmacksverstärker | 6 mit Phosphat
7 enthält eine Phenylalaninquelle | 8 mit Süßungsmittel | 9 mit Antioxidationsmittel

Alle auf der Karte genannten Preise sind in Euro ausgezeichnet und verstehen sich inkl. der gesetzlichen MwSt. 
und Service. Änderungen und Irrtümer vorbehalten.

Longdrinks 

Schaumwein

Fragen Sie nach unserer Weinkarte!

Euro

 Fl. 0,2 l     Fl. 0,75 l



Kaffee                                           2,5
Kakao                                          3,5 
Milchkaffee                                         3,5
Espresso                                         2,5
Espresso Macchiato                                    2,8
Espresso doppio                                     3,8
CappuccinoCappuccino                                         3,5
Latte Macchiato                                       3,5
Griechischer Mocca                                     2,8  
ungesüßt, mittel, süß

Tee                                        Tasse 0,25l  2,5  
verschiedene Sorten im Beutel

Griechischer Bergtee                       Teepresse 350 ml  3,5

EuroWarme Getränke






